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Professionnels de la restauration du bati ancien qui

: : souhaitent développer et valoriser leurs compétences pour

0 Formation accessible mieux repondre au marché des patrimoines protégés et de

par modules B proximité. Chefs d’entreprise, salariés, futurs créateurs ou
repreneurs d’entreprises artisanales.
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D.U. Diplome d’'Université Bati Ancien et
BATIR Technologies Innovantes de Restauration

CERTIFICATION

Cette formation permet d'étre capable en tant gu'interlocuteur ou commanditaire de faire
une étude de diagnostic, de conseiller son client, de procéder a des restaurations
pertinentes, de maitriser la performance énergétique en bati ancien et de connaitre les
matériaux, les produits biosourcés, naturels, peu transformés et s'ouvrir a l'innovation. Cette
formation est développée spécifiquement pour le personnel administratif d'une entreprise
artisanale du batiment.

Elle est composée en 3 Unités d’Enseignement ainsi que d’'un voyage d’étude.

PAROLES DE STAGIAIRES

« Ceftte formation, outre les connaissances techniques qu’elle
apporte, est une véritable aventure humaine ! Les intervenants
passionnés et hautement qualifiés ont su faire passer leurs savoirs en
toute humilité, I'échange entre enseignants et apprenants a été
d'une grande richesse. Ce que jai préféré : La physique des
matériaux, la lecture du bati et tous les rouages entre les professions
qui permettent de réaliser une restauration performante...

« Pour moi, le résultat essentiel de cette formation est une
augmentation d'assurance face aux chantiers et aux clients. Je
comprends mieux les problématiques et les possibilités pour les
résoudre, donc jai plus confiance en moi pour proposer et
argumenter les solutions techniques...

Une formation compléte qui aborde dans sa globalité le chantier de restauration et vise
une approche pluridisciplinaire afin d'acquérir une connaissance de l'activité des autres
corps de métier de la restauration et d'en comprendre les articulations communes.

de la formation. sur 2 ans environ.
Financement : Pour toute question sur le financement, (2 a3 jours /semaine,

contactez la CAPEB Bretagne (contact@capeb-bretagne.fr / toutes les 3 semaines)
02 99 85 51 20) ou votre CAPEB départementale.
Formation éligible au Compte Personnel de Formation (CPF).

88,88%

de réussite a la certification*

% Tarif : 30€ de I'heure, soit 12 390 € net de taxes pour I'ensemble ‘ 59 jours (413h) de formation
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* Chiffres 2019-2021
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